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__________________________________________
наименование организации

ЖУРНАЛ

рецептур и технологических указаний по сортам изделий

на «__» ___________ 20__ г.

Начат  «___»_____________________20___г.

Окончен «___»_____________________20___г.

 



№ 
п/п

Сорт хлеба 
 Наименование полуфабрикатов

опара тесто

1 Сорт муки

2 Мука, кг

3 Вода, л

4 Закваска, кг 

5 Спелое тесто, кг  

6 Заварка, кг

7
Прессованные дрожжи, дрожжевая суспензия 
(или дрожжевое молоко, л) (накопление... г/л) 

8 Мочка или сухарная крошка, кг или л (плотность...)

9 Сахарный раствор, кг или л

10 Сахар-песок, кг

11 Жир, кг или л 

12

13

14

15

16 Начальная температура полуфабриката, °C

17 Влажность полуфабриката, %

18 Количество емкостей с полуфабрикатом

19 Продолжительность брожения, ч/мин.

20 Конечная кислотность полуфабриката, град. 

21 Масса тестовой заготовки, г

22 Продолжительность расстойки, мин.

23 Продолжительность выпечки, мин.

24 Температура печей, °C 

25

26

Рецептуру составил:         С рецептурой ознакомлен:        Рецептуру получил:

Ст. технолог или             Начальник производства                                Начальник смены
начальник лаборатории

 



В журнале прошнуровано, пронумеровано
и скреплено печатью ____________ листов
«____»________________________20____г.
 Ф.И.О., должность, подпись_____________ 
 _____________________________________

                                М.П.

Продукция соответствует п. 18.12 «ОК 029-2014 (КДЕС Ред. 2). 
Общероссийский классификатор видов экономической деятельности» 

(утвержден Приказом Росстандарта от 31.01.2014 № 14-ст)

Санитарно-эпидемиологическое заключение не требуется

 Товар не подлежит обязательной сертификации

 Экологически чистая бумага без применения хлора и кислот

Знак информационной продукции 
(Федеральный закон № 436-ФЗ от 29.12.2010 г.)

 


